
"FSSAI: भारतीय खाद्य सुरक्षा के अनुपालन एवं प्रवततन की चुनौती" ववषय पर गोष्ठी का आयोजन 
 

कानपुर, उत्तर प्रदेश – आज ददनाांक 10.09.2025 को मर्चेंट्स र्चैंबर ऑफ उत्तर प्रदेश की टर ेड सदमदि एवां 

कानपुर होटल रेस्टोरेंट एसोदसएशन के सांयुक्त ित्वावधान में "FSSAI: भारिीय खाद्य सुरक्षा के अनुपालन एवां 

प्रवितन की रु्चनौिी" दवषय पर एक महत्वपूर्त गोष्ठी का आयोजन दकया गया। 

गोष्ठी के मुख्य अदिदि प्रो. शमशेर, कुलपदि, HBTU, कानपुर रहे। दवदशष्ट अदिदि के रूप में श्री दजिेन्द्र प्रिाप 

दसांह, दजलादधकारी, कानपुर नगर उपस्थिि रहे। दवषय दवशेषज्ञ के रूप में श्री सांजय प्रिाप दसांह, सहायक 

आयुक्त, FSSAI, ने दवषय से सांबांदधि दवसृ्ति जानकारी साझा की। 

गोष्ठी में जूम के माध्यम से श्री राम मूदित जी ने भी भाग दलया। उन्ोांने कहा दक यह बैठक इसदलए भी महत्वपूर्त 

है क्ोांदक कानपुर में खाद्य उद्योग से जुड़े इन्फ्रास्टरक्चर को सुदृढ़ करने और उद्यदमयोां को जागरूक करने की 

अत्यदधक आवश्यकिा है। 
 

इस अवसर पर श्री दमिेष गाांधी, िेल सलाहकार (नमकीन एवां सै्नक्स), राइांग प्रोसेस एवां टीपीसी दवशेषज्ञ ने 

"TPC / TPM" यानी टोटल पोलर कां पाउांड / टोटल पोलर मटेररयल की अवधारर्ा पर प्रकाश डाला। उन्ोांने 

बिाया दक िलने की प्रदिया में िेल के बार-बार प्रयोग से उसमें दवदभन्न हादनकारक रासायदनक ित्व उत्पन्न 

होिे हैं। ये ित्व िेल के िापमान, ऑक्सीजन, पानी, बितन की धािु एवां मसालोां जैसे कारकोां के कारर् 

रासायदनक दियाओां (जैसे ऑक्सीकरर्, दफशन, पॉलीमराइजेशन) के माध्यम से बनिे हैं, जो स्वास्थ्य के दलए 

अत्यांि हादनकारक हैं। TPC / TPM का स्तर यदद 25 से अदधक हो जािा है िो FSSAI के दनयम अनुसार उस 

िेल का पुनः  उपयोग वदजति है। 01 जुलाई 2018 से लागू दनयम के िहि, TPC / TPM 25 से अदधक होने पर 

वह िेल केवल अदधकृि बॉयोडीजल दनमातिा या साबुन दनमातिाओां को ही बेर्चा जा सकिा है। दजन इकाइयोां में 

प्रदिददन 40 लीटर या उससे अदधक िेल का उपयोग िलने के दलए होिा है, उन्ें प्रदिददन का TPC / TPM र्चाटत 

मेंटेन करना अदनवायत है। 

िेल के काला या खराब होने के प्रमुख कारर्: 

• िेल में पानी, हल्दी, दमर्चत एवां अन्य मसालोां का उच्च िापमान पर दमलना। 

• िलने के दौरान 'साबुन' जैसे दर्चकनाईदार पदाित का दनमातर्, जो िेल को काला करिा है। 

• खाद्य पदािों के बार-बार जलने से भी िेल की गुर्वत्ता में दगरावट आिी है। 
 

दवषय दवशेषज्ञ श्री सांजय प्रिाप दसांह (सहायक आयुक्त, FSSAI) ने स्पष्ट रूप से कहा दक "जहाां से भी गलि व 

अवैध खाद्य सामग्री का आयाि कानपुर में हो रहा होगा, उसे सख्ती से रोका जाएगा।" उन्ोांने यह भी आश्वासन 

ददया दक "सेक्टर वाइज मीदटांग्स" आयोदजि की जाएां गी िादक खाद्य सुरक्षा के दनयमोां को जमीनी स्तर पर 

प्रभावी ढांग से लागू दकया जा सके। 
 

मुख्य अदिदि प्रो. शमशेर (कुलपदि, HBTU) ने अपने सांबोधन में कहा दक "दनमातर् के प्रते्यक र्चरर् में शुद्धिा 

एवां गुर्वत्ता का दवशेष ध्यान रखा जाना र्चादहए।" उन्ोांने इस बाि पर बल ददया दक जानबूझकर कोई गलिी 

न हो, इसके दलए इनपुट स्तर पर भी सिकत िा आवश्यक है। खराब या अस्वीकृि उत्पादोां को नष्ट (दडमोदलश) 

करने की आवश्यकिा को भी उन्ोांने रेखाांदकि दकया। अांि में उन्ोांने "वसुधैव कुटुांबकम" का मूल मांत्र देिे हुए 

सामादजक उत्तरदादयत्व की भावना से कायत करने की पे्ररर्ा दी। 
 

दजलादधकारी श्री दजिेन्द्र प्रिाप दसांह ने गोष्ठी के दौरान श्री दवजय पाांडे को खाद्य सुरक्षा से सांबांदधि प्रदशक्षर् देने 

की आवश्यकिा दोहराई। उन्ोांने बिाया दक गोरखपुर में पूवत में प्राप्त अनुभवोां को कानपुर में भी लागू करने 



की योजना है। उन्ोांने कहा दक "कानपुर में उद्यदमिा अत्यांि सशक्त है, इसे और अदधक सांरदर्चि करने की 

आवश्यकिा है।" उन्ोांने बाराबांकी में मैगी के सैंपल की जाांर्च का उदाहरर् देिे हुए बिाया दक खाद्य पदािों 

की गुर्वत्ता की दनयदमि दनगरानी आवश्यक है। उन्ोांने यह भी कहा दक खाद्य सुरक्षा स्टाफ को स्वच्छिा 

(हाइजीन) के प्रदि जागरूक एवां पे्रररि दकया जाना र्चादहए। अांि में उन्ोांने सुझाव ददया दक "बैक दकर्चन, खाद्य 

यौदगक (कां पाउांड), एवां सांबांदधि कायातलयोां में की जा रही कायतवाही को सोशल मीदडया (जैसे दक दिटर) पर 

साझा दकया जाए," दजससे पारददशतिा एवां जवाबदेही सुदनदिि हो सके। 
 

गोष्ठी के दौरान कानपुर के खाद्य व्यवसाय से जुड़े प्रदिदष्ठि उद्योगपदियोां को सृ्मदि दर्चन् भेंट कर सम्मादनि 

दकया गया। सम्मादनि व्यस्थक्तयोां में श्री सुरेंद्र गुप्ता (सह-सांिापक, गोल्डी गु्रप), श्री जगदीश गुप्ता (दनदेशक, 

मांटोरा गु्रप), श्री अदश्वनी कोहली (सेंटरल होटल, कानपुर), श्री हरदीप दसांह मक्कड़ (होटल रॉयल स्थिफ, होटल 

स्थिस एवां होटल एटदनतटी), ििा श्री जीवन कुमार अग्रवाल (बनारसी दमष्ठान भांडार) शादमल िे। 
 

कायतिम का सांर्चालन श्री दवजय पाांडे, एडवाइजर, टर ेड कदमटी द्वारा दकया गया, ििा धन्यवाद प्रस्ताव श्री टीकम 

र्चांद सेदठया, रे्चयरमैन, टर ेड कदमटी द्वारा प्रसु्ति दकया गया। 
 

इस अवसर पर र्चैंबर के प्रमुख सदस्य श्री ईश्वर वमात, श्रीमिी गीिा गुप्ता, श्री सांदीप जैन, श्री सहस्त्ाांशु अग्रवाल 

सदहि अनेक गर्मान्य उद्यमी एवां दहिधारक उपस्थिि रहे। 
 

सादर अनुरोध है दक आप उक्त कायतिम को अपने समार्चार पत्र में प्रमुखिा से प्रकादशि करें। 


